ALBARINO

Bodegas

LA CEPA

TIPO:
Vino blanco / 100% uva Albarifio.

ORIGEN:
Vifiedos propios en Valle de Guadalupe,
Baja California.

CRIANZA:
Sin crianza en barrica.

DESCRIPCION:
Color palido, limpio y brillante. Fresco y frutal con
buen cuerpo, equilibrado, con un largo y agradable
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CHARDONNAY

Bodegas

LA CEPA

TIPO:
Vino blanco / 100% uva Chardonnay.

| ORIGEN:
/ Vifiedos propios en Valle de Guadalupe,
' Baja California.

CRIANZA:
Sutil crianza en madera de roble francés (fudre).

DESCRIPCION:

Color amarillo palido, limpio y brillante. Fresco y
frutal con buen cuerpo, equilibrado, con un largo y

agradable final.
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TEMPRANILLO
2024
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BLANC

DE NOIR

Bodegas

LA CEPA

TIPO:
Vino blanco / 100% uva Tempranillo.

ORIGEN:
Vifiedos propios en Valle de Guadalupe,
Baja California.

CRIANZA:
Sin crianza en barrica.

DESCRIPCION:

Color tipo champagne, limpio y brillante. Fresco y
frutal con buen cuerpo, ligera tanicidad, equilibra-
do, con un largo y agradable final.

Paseo de la Reforma 560 int. 8, Col. Miguel Hidalgo, Cd. de Méxice.

e-mail: info@bodegaslacepa.com

www.bodegaslacepa.com




Tempranillo
Valle de Guadalupe, Mexico

Bodegas La Cepa

TEMPRANILLO

ROSADO

Bodegas

LA CEPA

TIPO:
Vino rosado / 100% uva Tempranillo.

ORIGEN:
Vifiedos propios en Valle de Guadalupe,
Baja California.

CRIANZA:
Sin crianza en barrica.

DESCRIPCION:

Color tipo provenzal, limpio y brillante. Fresco y
frutal con buen cuerpo, ligera tanicidad, equilibra-
do, con un largo y agradable final.

Paseo de la Reforma 560 int. 8, Col. Miguel Hidalgo, Cd. de Méxice.

e-mail: info@bodegaslacepa.com

www.bodegaslacepa.com
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Bodegas La Cepa

PINOT NOIR

Bodegas

LA CEPA

TIPO:
Vino tinto / 100% uva Pinot Noir.

ORIGEN:
Vifiedos propios en Valle de Guadalupe,
Baja California.

CRIANZA:
6 a 12 meses en contacto con barrica de roble fran-
cesa (desde primer y hasta cuarto uso).

DESCRIPCION:

Color rojo rubi con tonalidad granate, limpio y bri-
llante. Fresco, floral y frutal con buen cuerpo, suave
al paladar, equilibrado, con un largo y agradable final.

Paseo de la Reforma 560 int. 8, Col. Miguel Hidalgo, Cd. de Méxice.

e-mail: info@bodegaslacepa.com

www.bodegaslacepa.com



ZINFANDEL

Bodegas

LA CEPA

TIPO:
Vino tinto / 100% uva Zinfandel.

ORIGEN:
Vifiedos propios en Valle de Guadalupe,
Baja California.

CRIANZA:
_ 12 meses en contacto con barrica de roble francesa
BODEGAS LA CEPA DE GUADALUPE (deSde pl’imef y haSta cuarto USO)-

DESCRIPCION:

Color rojo rubi, limpio y brillante. Fresco, floral y fru-
tal. Cuerpo medio, encontramos especias y torrefac-
tos, suave al paladar, equilibrado, con un largo y agra-

dable final.
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CARIGNAN

Bodegas

LA CEPA

TIPO:
Vino tinto / 100% uva Carignan.

ORIGEN:
Vifiedos propios en Valle de Guadalupe,
Baja California.

CRIANZA:
12 meses en contacto con barrica de roble francesa
sonscas L cerapecurnauoes R (desde primer y hasta cuarto uso).
GONZALEZ ESTRADA ,
gt g DESCRIPCION:

Color rojo rubi con tonalidades violetas, limpio y bri-
llante. Fresco, floral y frutal. Cuerpo medio, con espe-
cias y torrefactos. Suave al paladar, equilibrado, con
un largo, agradable e intenso final.
CARIGNAN

2016
PARCELA DE LAHIJA
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[35 ALCYOL. 730ml LOTE.103
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MERLOT

Bodegas

LA CEPA

TIPO:
Vino tinto / 100% uva Merlot.

ORIGEN:
Vifiedos propios en Valle de Guadalupe,
Baja California.

CRIANZA:
12 meses en contacto con barrica de roble francesa
BODEGAS LA CEPA DE GUADALUPE v ‘ (deSde pt’imef y hasta cuarto USO).
GOMALE_{ ESTRADA: DESCRIPCION:

Color rojo rubi intenso con tonalidades purpuras,
limpio y brillante. Fresco, floral y frutal. Cuerpo me-
dio-alto, con especias, hierbas y torrefactos. Equili-
brado, con un largo, agradable e intenso final.

MERLOT
2016
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BODEGAS LA CEPA DE GUADALUPE 3
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TEMPRANILLO

Bodegas

LA CEPA

TIPO:
Vino tinto / 100% uva Tempranillo.

ORIGEN:
Vifiedos propios en Valle de Guadalupe,
Baja California.

CRIANZA:
12 meses en contacto con barrica de roble francesa
(desde primer y hasta cuarto uso).

DESCRIPCION:

Color rojo rubi con tonalidades purpuras, limpio y
brillante. Fresco, floral y frutal. Cuerpo medio-alto,
con especias, hierbas y torrefactos. Equilibrado, con
un largo, agradable e intenso final.

Paseo de la Reforma 560 int. 8, Col. Miguel Hidalgo, Cd. de Méxice.

e-mail: info@bodegaslacepa.com

www.bodegaslacepa.com
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BODEGAS LA CEPA DE GUADALUPE

GONZALEZ ESTRADA

(ronnip- oot
PARCELA DEL BRUJITO

13% Ale. Vol. 750 ml.  Lote 112
Producto de México

Bodegas La Cepa

TEMPRANILLO

ANFORA

Bodegas

LA CEPA

TIPO:
Vino tinto / 100% uva Tempranillo.

ORIGEN:
Vifiedos propios en Valle de Guadalupe,
Baja California.

CRIANZA:
12 meses en dnfora de barro.

DESCRIPCION:

Color rojo rubi con tonalidades purpuras, limpio y
brillante. Fresco, floral, herbal y frutal. Cuerpo me-
dio-alto, equilibrado, con un largo, agradable e inten-
so final.

Paseo de la Reforma 560 int. 8, Col. Miguel Hidalgo, Cd. de Méxice.

e-mail: info@bodegaslacepa.com

www.bodegaslacepa.com




BODEGAS LA CEPA DE GUADALUPE
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CABERNET

SAUVIGNON

Bodegas

LA CEPA

TIPO:
Vino tinto / 100% uva Cabernet Sauvignon.

ORIGEN:
Vifiedos propios en Valle de Guadalupe,
Baja California.

CRIANZA:
12 meses en contacto con barrica de roble francesa
(desde primer y hasta cuarto uso).

DESCRIPCION:

Color rojo rubi intenso, limpio y brillante. Complejo
en aromas, frutal, con especias, hierbas y torrefactos.
Cuerpo medio-alto, equilibrado, con un largo, agrada-
ble e intenso final.

Paseo de la Reforma 560 int. 8, Col. Miguel Hidalgo, Cd. de Méxice.

e-mail: info@bodegaslacepa.com

www.bodegaslacepa.com



MEZCLA

DE TINTOS

Bodegas

LA CEPA

TIPO:
Vino tinto / 50% uva Cabernet Sauvignon y 50%
Tempranillo.

ORIGEN:
Vifiedos propios en Valle de Guadalupe,
Baja California.

_ CRIANZA:
HODEGAS LA CEPADEGUADALUPE S 12 meses en contacto con barrica de roble francesa
GONZALEZ ESTRADAS (desde primer y hasta cuarto uso).
: — ‘ DESCRIPCION:

Color rojo rubi intenso, limpio y brillante. Complejo
en aromas, frutal, con especias, hierbas y torrefactos.
Cuerpo medio-alto, equilibrado, con un largo, agrada-
ble e intenso final.
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Bodegas La Cepa

PET-NAT

Bodegas

LA CEPA

TIPO:
Vino espumoso / 75% uva Pinot Noir y 25%
Chardonnay.

ORIGEN:
Vifiedos propios en Valle de Guadalupe,
Baja California.

CRIANZA:
Sin crianza en barrica

DESCRIPCION:

Color tipo champagne, limpio, brillante, con una bur-
buja pequena y persistente. Fresco y frutal con buen
cuerpo, equilibrado, con un largo y agradable final.

Paseo de la Reforma 560 int. 8, Col. Miguel Hidalgo, Cd. de Méxice.

e-mail: info@bodegaslacepa.com

www.bodegaslacepa.com



